
МЕНЮ   Гостиница и ресторан «У трех страусов»  

 

ЗАКУСКИ                                                                                                               eur   /  Kč 

 

80 g    Домашний заячий паштет с мозаикой из белых грибов и брусничным желе                 

16,-  / 352,-   

 

70 g Сarpaccio из страуса с салатом из помидор-шерри, трюфельным маслом и 

стружками пармезана 

                                                     16,- / 352,- 

 

100 g Цветок из маринованных рыб в свежих пряных травах с лимонным соусом             

16,- / 352,- 

  

80 g Печеный козий сыр с базиликом и медовыми орехами        16,- 

/352,- 

 

160 g   Креветка-великан Jumbo Prawn, стеклянная «сингапурская» лапша                        

18,- / 396,-  

 

80 g     Поджаренная пражская ветчина со свежим хреном и тоустом                        12,- 

/ 264,- 

 

120  g Моравские галушки «страпачки» с квашеной капустой и утиной ножкой                        

12,- / 264,- 

  

СУПЫ 

  

Сonsomé из страуса с клецками, домашней лапшой и овощами Julienne    7,- / 

154,- 

  

 Шумавский картофельный суп с лесными грибами         5,-/ 110,- 

 

      Тршебоньский Сaldoun из свежей рыбы с икорными клецками                    12,- /264,- 

 

ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА 

 

200 g  Гуляш из страуса с хреном, малостранские картофельные лепешки           

      16,- / 352,- 

 

200 g Стейк из страусиных грудок, ризотто с грибами и луковки на жженом сахаре                

21,-/ 462,- 

   

 

ГЛАВНЫЕ БЛЮДА  -   ЧЕШСКАЯ КУХНЯ  

  

400  g   Печеное колено в пиве, картофель с луком-шалоткой, квашеная капуста                    

16,- / 352,- 

 



900 g    Святомартинская печеная утка в яблоках, красная капуста, вариация из чешских 

кнедликов 

                  18,-/ 396,-  

   

300 g Печеная в масле фаршированная цыплячья грудка, дворцовый картофель и 

тушеная мини-морковь  

                                                                 16,- / 352,-  

   

300 g  Заяц в сметане, булочные кнедлики, брусничная «мишень»              

20,- / 440,-  

   

МЕЖДУНАРОДНАЯ КУХНЯ 

 

250 g   Рамстейк из аргентинского антрекота, сливочный картофель и фасолевые 

стручки в панцире из бекона   

                                       25,- / 550,- 

200 g  Печеный телячий хребет, домашнее «fettucinу» с glazé из базилика и овощами на 

гриле                                      25,- / 550,-  

   

200 g   Свежая рыба согласно предложению, приготовленная на гриле, картофельное 

пюре, шампиньоны на гриле 

                                            22,- / 484,-  

  

200 g   Паэлла из свежей рыбы и плодов моря                                                      22,- / 484,-                                                         

 

             Итальянские Gnnochi с сыром Gorgonzola и свежим шпинатом            22,- / 484,- 

      

 

САЛАТЫ  по вашему желанию                                                                                7,- / 154,- 

  

 

DEZERTY  

           Творожные клецки со сливовым вареньем                                                   6,- /132,- 

 

 Вариация шоколадных муссов „ночь и день“ с маринованной брусникой 8,-/176,- 

 

 Торт согласно предложению                                                                         6,- / 132,-                                         

  

 Фужер с мороженым по Вашему желанию                               6,- / 132,- 

  

 Блинчик по-страусински                                                                                8,- /176,- 

  

            Европейские сыры, различные сорта винограда                                         9,- / 198,- 

  


